Menu de la semaine

Chateau Barbiére

Du 12 au 16 Janvier 2026

Lundi 12 Mardi 13 Mercredi 14 Jeudi 15 Vendredi 16
ENTREE Tapenade aux olives & mache Poireaux M vinaigrette Rillettes de thon & blinis Mélange coleslaw @ Salade laitue & crotitons
PLAT Bolognaise de boeuf ml I Sauté d'agneau  #+ M sauce curry Tenders de colinﬂg'lil:ska panés corn- Omelette ml I Colin sauce créme

Haricots verts [4/i] & potatoes cubes

GARNITURE Pates Brocolis J4] petits pois (A4 [l qunos ] ]
e A -
FROMAGE Mini Babybel m'-] im“,é : Gouda .-n:-] }'“u e Samos Ossau Iraty a la coupe :ej
S
TAGE Fromage blanc [2[ Yaourt aux fruits _n:.]j“‘“ v
P Gold m Tarte aux pommes de Nouvelle- Orange [}
DESSERT omme Golden [4]: @ PO

- HVE / CE2

Xa

J] [ ORIGINE FRANCE [ BIO EXT MONDE @ PRODUIT LOCAL @@y AOP (@%, LAIT

Jm=m CE2 QP Sans porc




