Menu de la semaine

Chateau Barbiére

Du 19 au 23 Janvier 2026

Lundi 19 Mardi 20 Mercredi 21 Jeudi 22 Vendredi 23
ENTREE Pépites d'encornets & salade Asperges Salade de lentilles [ Jeunes pousses M ACCETEY) Carottes rapées m M
noix
PLAT Sauté de boeuf I: '.i M fagon daube sauce yassa Fricadelle E sauce roquefort Cuisse de poulet = I I Nuggets de blé !
. Duo courge & pommes de terre m
GARNITURE Potato cubes T @ Pommes campagnardes Petits pois m. I Haricots blancs a la tomate
g 4 it N o . rve e
FROMAGE Comté :@:. a la coupe Camembert m \E:‘;{ - Blichette au lait mélangé Rouy Pont I'Evéque :@;
e
LAITAGE Flan nappé caramel Eﬁ ﬂ;{ -
Brioche aux pépites de chocolat _m:] e
DESSERT Pomme Lubee 'g '.i M Ananas [4[: l Créme dessert chocolat _m:] \'&"':ﬁ .
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